TECNOLOGO DE ALIMENTOS ESPECIALIZADO EN SEGURIDAD
ALIMENTARIA

SOBRE Mi

Tecndlogo de los alimentos especializado en Seguridad
Alimentaria con mds de 3 afos de experiencia. Me
encuentro en busqueda de una nueva oportunidad
profesional en el que pueda aplicar mis conocimientos y
por lo tanto, estoy en constante crecimiento vy
aprendizaje de las distintas normas de SAL.
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€ EXPERIENCIA LABORAL

TECNICO DE SEGURIDAD ALIMENTARIA
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cristianrg8492@gmail.com

Gestion de reclamaciones de clientes e incidencias de
Alicante proveedor.
Revision registros de control de limpieza y gestion de
partes de control de RX y detector de metales.
Inspecciones de orden y limpieza mensuales.
Validacién y andlisis de productos con ausencia de
alérgenos y envio de muestras a laboratorio externo.
UNIVERSIDAD MIGUEL HERNANDEZ DE ELCHE Formacion personal interno en SAL y en detectores de
metales y RX.
Revision de producto bloqueado para su liberacion.

Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

2012 - 2016
RESPONSABLE DE CALIDAD
UNIVERSIDAD DE GRANADA
Méster en Avances en Calidad y SAL Ago 2018 —Mar 2020  Agromeli Frutas y Verduras
2017 - 2018 Implantacién de normas de SAL (IFS, BRC y Global Gap).
- Formacién personal interno en BPM, BPH y SAL.
e Gestién de reclamaciones de clientes.

Homologacién de proveedores y clientes.

Control de producto terminado, vida util, pesaje y gestién
de escandallos.

¢ Manejo bésico programa LAVANDER Gestion de trazabilidad de envases y gestién de stock.

» Paquete Office - Nivel Usuario TECNICO DE CALIDAD
Sep 2016 - Jul 2017 José Pelluz

¢ Manejo bésico de SAP

Disefio de etiquetado (nacional y exportacion).
CURSO DE BRC FOOD V.8: FUNDAMENTOS Y NOVEDADES _IN@eTsi{feINe[-Ret][[oE-TeNeo[SRel (el Ve /oR T ER

CURSO AUDITOR INTERNO DE SAL ISO 22000:2018 Control de troquelado.

CURSO MICROBIOLOGIA DE LOS ALIMENTOS Revisic:)n de instalaci'o.nes'y responsable de materia prima.
: Revisién de especificaciones de los productos de los
CURSO GESTION DE NO CONFORMIDADES

. clientes.
CURSO GESTION DE CRISIS ALIMENTARIAS



